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Service en restauration
G1803 : Serveur, …

Le métier de service en
restauration consiste autant à
effectuer les opérations de
service des plats , de mise en
place de la salle que d’accueil et

conseil du client.

Avec des rythmes de travail
décalés par rapport aux
habitudes de vie en général, la
résistance physique, le goût de
l’imprévu et le sens de
l’anticipation sont des qualités
indispensables du serveur.

Les profils recherchés

Les compétences requises
- Sens et goût du service bien fait

- Maitrise de soi et courtoisie

- Rapidité, précision et sureté

- Bonne résistance physique

- Dynamisme

Conditions d’exercice du métier
Lieux d’exercice :

- Restaurants, bar-brasserie,…
Conditions de travail :

- Horaires irréguliers

- Travail le week-end

- Salaire moyen : 1570€ brut/mois + pourboires 

Niveau V
CAP restauration

Niveau IV
Bac pro commercialisation et 
services en restauration
Bac techno hôtellerie

Les formations d’accès

557 projets de 
recrutement en 

2011

Localisation des offres à pourvoir sur les 3 derniers mois

Présenter le menu, prendre la
commande, aller chercher les
plats en cuisine, servir les
boissons, débarrasser, présenter
l’addition et encaisser sont les
principales tâches à effectuer.

Se former sur le territoire

CFA de la CMA de Vannes
Ecole hôtelière de Vannes – CCI du Morbihan
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